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1. Informagoes Basicas

Numero do processo: 23193.0011481.2022-70
Objeto: Concessao do refeitério do IFMT Campus Confresa
2. Descrigao da necessidade

O IFMT - Campus Confresa tem como meta principal trabalhar o desenvolvimento cientifico e tecnolégico por
meio da oferta de cursos e agdes que preparem o egresso para o exercicio da cidadania e para atuar
profissionalmente, oferecendo cursos de curta, média e longa duragdo, nas modalidades: Técnico Integrado ao
Ensino Médio; Técnico Subsequente; Técnico Concomitante; Superior em Tecnologia; Superior Bacharelado; e
Cursos de Formagao Inicial e Continuada (curta e média duragdo).

A sede propria do campus fica localizada numa regido da cidade que atualmente ndo conta com ampla
infraestrutura comercial e de prestagao de servicos no ramo alimenticio, tanto alunos quanto servidores tém que
se locomover em grandes distancias para fazer suas refeicdes, o que agrava esta situacdo é que atualmente
também ndo ha transporte publico regular que atenda essa regido em horarios de grande fluxo, principalmente
para o almogo. Ressalta-se, ainda, que existem alunos que por suas condi¢des financeiras ficam impossibilitados
de se deslocar para suas casas no horario do almogo e jantar, permanecendo na estrutura do Campus durante o
periodo de intervalo para as refeicdes.

O IFMT tem a funcdo social totalmente orientada numa perspectiva inclusiva, portanto, com o compromisso de
viabilizar a permanéncia e sucesso dos estudantes, auxiliando na reduc¢do das taxas de retencdo e evasdo de
académicos e minimizando os efeitos da desigualdade social entre os discentes.

Para tanto, conta-se com fundamentos legais que contribuem com o alcance desse objetivo: o artigo Art. 208 da
Constituicdo, Inciso VII- garantindo a alimentag¢do, dentre outros direitos sociais, é para a educag¢do basica , no
caso do IFMT, o Ensino Médio (Emenda Constitucional n2 59, de 2009) e o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil - PNAES, instituido pela Portaria Normativa n2 39, de 12 de dezembro de 2007 e pelo Decreto n2 7.234,
de 19 de julho de 2010, através de seus objetivos e diretrizes. Dentre as a¢Oes de assisténcia estudantil, o tema
auxilio alimentacdo é estabelecido como forma de oferecer condigdes para o atendimento das necessidades de
alimentagdo bdasica dos estudantes, prioritariamente em condicdo de vulnerabilidade socioeconémica.

Conta-se, também, com a Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional (PNSAN) que constitui
determinagdo legal da Lei Organica de Seguranga Alimentar e Nutricional (LOSAN) - Lei n? 11.346/06. A referida
Lei expressa a natureza da seguranca alimentar e nutricional (SAN) como objetivo estratégico a ser buscado com
acOes e politicas publicas permanentes e intersetoriais, orientadas pelos principios da soberania alimentar e do
direito humano a alimentagdo adequada.

Como a sede do IFMT - Campus Confresa conta com existéncia de infraestrutura para funcionamento de um
refeitério, e a necessidade de oferecer produtos de qualidade e refeigdes com cardapio diversificado, para os
alunos e servidores sem que haja necessidade de se deslocarem para outros locais, tornou-se mister a
contratagdo de particular a fim de ofertar os servigos de oferta de alimentagdo escolar.

3. Area requisitante



Nome do setor Requisitante: Departamento de Ensino
Responsavel: Paulo Cesar Laurindo Silva

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A presente contratagdo possui natureza continua em razdo de sua essencialidade, sendo uma eventual
interrupgdo capaz de prejudicar o programa de assisténcia estudantil, dificultando a permanéncia dos académicos
até a conclusdo do curso. Neste cenario, as taxas de abandono de académicos antes da conclusdo do curso podem
se elevar, trazendo riscos aos investimentos ja realizados para formagdo destes futuros profissionais e
comprometendo o cumprimento dos objetivos institucionais do IFMT - Campus Confresa e a prestagdo de um
servigo publico de qualidade para a sociedade, traduzido na formagdo de profissionais capacitados. O prazo de
vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60
(sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

Ndo havera necessidade de promover transigao contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas empregadas, tendo em vista que a empresa a ser contratada deverd comprovar experiéncia no ramo por
meio de documentos que atestem capacidade técnica. Serd exigida a prestagdao de garantia pela Contratada, no
percentual de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

Sao critérios de sustentabilidade da presente contratacdo:

A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparacdo das refeicdes pela Contratada sera feita,
preferencialmente dos produtores rurais da agricultura familiar e/ou oriundos de projetos da Contratante,
quando por ela ofertados, respeitadas as condi¢des de preco e qualidade dos demais fornecedores.

A futura contratada deverda atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade, sobretudo os
estabelecidos pelo art. 62 e seus incisos, da Instru¢do Normativa n2 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do
Planejamento, Or¢amento e Gestdo — MPOG e também o que estabelece o Decreto n2 7.746, de 5 de junho de
2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promogao do desenvolvimento nacional sustentavel.

A futura contratada devera apresentar a fiscalizagdo do contrato um Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos
(PGRS) dos residuos gerados e obtidos na produgdo, armazenamento e fornecimento das refei¢des servidas no
refeitdrio, até 30 (trinta) dias apds iniciadas as atividades do refeitério. Este plano devera contemplar o manejo
dos residuos gerados pela Contratada, desde a geracdo até a disposicdo final, de acordo com as legislacGes
vigentes, contemplando, se necessario, um plano de a¢do a fim de atendé-las.

A habilitacdo da empresa far-se-a com a verificacdo de que o licitante estd em situacdo regular perante a Fazenda
Nacional, a Seguridade Social e o Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS, e as Fazendas Estaduais e
Municipais, quando for o caso, com a comprovacdo de que atende as exigéncias do edital quanto a habilitacdo
juridica e qualificagOes técnica e econdémico financeira.

As empresas deverdo comprovar, ainda, a qualificacdo técnica, por meio de: Registro do licitante no érgdo de
vigilancia sanitaria; Certiddo de Registro junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — CRN, conforme Lei Federal
n. 6.583/78, Decreto Federal n. 84.444/80, Lei Federal n. 6.839/80 e Resolucdo CRN n. 378/05;

Quanto a capacitagdo técnico-operacional: apresentagdo de um ou mais atestados de capacidade técnica,
fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado devidamente identificada, em nome do licitante, que
comprove aptidao para a prestacdo dos servicos em caracteristicas e quantidades compativeis com o objeto desta
licitagdo. Ou documento que comprove a aptiddo e experiéncia do sécio/proprietdrio no ramo de atividade
requerido neste edital nas quantidades e publico aproximados. Em ambos os casos o periodo de experiéncia deve
ser de no minimo 6 (seis) meses. O atestado podera ser objeto de diligéncias a fim de esclarecer quaisquer duvidas
quanto ao seu conteudo, inclusive com solicitacgdo do respectivo contrato que |he deu origem, visitas ao local,
etc., vedada a apresentagdo de atestado emitido pela prépria licitante.

Declaragdo formal indicando o nome, CPF e niumero do registro no CRN do responsavel técnico que acompanhara
a execucdo dos servigos de que trata o objeto.

Os responsaveis técnicos e/ou membros da equipe técnica acima elencados deverdo pertencer ao quadro
permanente da empresa licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal, para fins
deste certame, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato social/estatuto social; o
administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e
o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaragdo de compromisso de
vinculagdo contratual futura, caso o licitante se sagre vencedor desta licitagdo.

Atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel;

ou



Declaragdo emitida pelo licitante de que conhece as condigdes locais para execu¢do do objeto ou que realizou
vistoria no local do evento, ou caso opte por ndo realizad-la, de que tem pleno conhecimento das condigdes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que ndo
utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejam avengas técnicas ou financeiras com este
(6rgdo ou entidade).

As obrigacGes da Contratada e Contratante estardo previstas no Termo de Referéncia.

5. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi feito previamente a elaboragdo do Estudo Técnico Preliminar desta contratagao.
Ap0ds consultas em outros Campi do IFMT, em sites de compras governamentais e na plataforma Painel de Pregos,
a partir dos quais foi realizada a andlise de editais e atas de pregbes de contratagdes similares, ficou evidente pelo
menos duas possibilidades de contratagdo para o servigo pretendido:

1. Contratagdo de cozinheiros e auxiliares de cozinha, bem como aquisi¢do de géneros alimenticios e demais
materiais e equipamentos necessarios para a oferta da alimentag¢do aos discentes, servidores e terceirizados;

ou

2. Contratagdo de pessoa juridica para prestacdo de Servicos de Alimentagdo, envolvendo todas as atividades
necessarias para o preparo e comercializagdo das refei¢cdes (almogo e jantar), com a concessdo onerosa de uso do
espaco fisico destinado a exploragdo do refeitério/cantina;

Considerando a drdstica redugdao de orcamento de custeio e investimento que a instituicdo vem sofrendo nos
ultimos anos, ndo vislumbrou-se possibilidades para que a primeira alternativa seja escolhida, uma vez que exige
um dispéndio de recursos muito maior para o pagamento mensal dos cozinheiros e auxiliares de cozinha
terceirizados, pagamento da dgua consumida, aquisicdo dos géneros alimenticios e dos equipamentos para o
pleno funcionamento do refeitério.

Optou-se pela segunda alternativa, visto que o IFMT - Campus Confresa apenas precisard despender do recurso
necessario para o pagamento das refei¢cdes previamente contratadas em atendimento aos discentes em situacdo
de vulnerabilidade (recurso esse ja despendido atualmente em forma do pagamento de auxilio
alimentacdo diretamente no CPF do discente), e ainda receberd o valor determinado referente a concessdo
onerosa do imével podendo utilizar esse recurso para outras despesas do Campus.

6. Descri¢do da solugdo como um todo
DOS SERVICOS A SEREM EXECUTADOS:

Contratagdo de pessoa juridica para prestagdo de Servigos de Fornecimento de Alimentagdo, envolvendo todas as
atividades necessdrias para o preparo e comercializagdo das refei¢cdes (almogo e jantar), com a concessao onerosa
de uso do espaco fisico destinado a exploragdo do refeitdrio/cantina do IFMT — Campus Confresa, com drea total
de 502,88 m? de area privativa, situada na Av. Vilmar Fernandes, 300 - Jardim do Eden, Santa Luzia, Confresa/MT,
CEP: 78.652-000, visando o atendimento aos estudantes e servidores da Instituicdo de Ensino e ao publico em
geral, conforme condig¢Ges, quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia.

O objeto inclui: o fornecimento de géneros alimenticios, prepara¢gdes e materiais de consumo em geral
(descartaveis, de higiene e de limpeza), fornecimento de mobilidrios e respectivos utensilios por parte da
Contratada, higienizacdo das dependéncias, higieniza¢do dos utensilios e equipamentos utilizados; manutengao
corretiva e preventiva dos equipamentos, recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em
numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas; conforme condic¢Ges, quantidades e exigéncias
estabelecidas no Termo de Referéncia.

COMPOSICAO DO CARDAPIO DAS REFEICOES:

‘ALMOCO E JANTAR

FREQUENCIA

PREPARACAO PERCAPITA MENSAL

OPCAO PROTEICA DE ORIGEM ANIMAL




Com osso:

BOVINAS: Contra filé; patinho; bisteca; carne moida; fraldinha; coxdo 3008
duro; coxdo mole; cupim; lagarto Sem osso: |18 a 10x
120g
Com 0ss0:
300g
AVES: Frango com osso; filé de peito; coxa e sobrecoxa; cozinha da asa. 8 a 10x
Sem 0ss0:
120g
PEIXES: Peixe frito, cozido/molho 120g 2x
Com 0sso:
300g
PORCO: Bisteca; copa lombo; costela; lombo; pernil 2 adx
Sem 0sso:
120g
ARROZ
Branco / integral (diario) 125g 25x
Enriquecido (com legumes) 125g 5x
LEGUMINOSAS
Simples (carioca) 100g 25x
Preto 100g 2x
Tropeiro 150g 4x
GUARNICAO
Abobrinha; abdbora; berinjela; brécolis, cenoura; chuchu; couve-flor;
quiabo; vagem, batata, mandioca, batata-doce entre outros -
Preparacdes cozidas, puré, sauté ou refogadas 100g 15x
Batata palha 30g 2x
Farofas 50g 4x
Cremes/Polentas 80g 2%
Massas secas ou frescas 120g 4x
Tortas Salgadas 100g 2x




SOBREMESA

Salada de Frutas 100g 4x
Unidade
Laranja de +/- 3x
100g
Unidade
Banana de +/- 3x
100g
Unidade
Maca de +/- 3x
100g
Melancia 250g 3x
Abacaxi 120g 3x
Meldo 120g 3x
Unidade
Mexerica de +/- 3x
100g
Mousse 80g 2x
Gelatina 80g 2x
Doce de Frutas 80g 2x
SALADAS
Folhas 30g 30x
Vegetais, legumes crus e/ou cozidos 30g 30x
Leguminosas (feijGes, grao de bico, lentilha) 30g 30x

Especificagdo da composicdo do almogo e jantar: Refei¢do tipo prato feito contendo:

e Arroz integral - auto-servido

e Arroz branco - auto servido

e Leguminosas - auto-servido

e 1(uma) salada folhosa - auto servida

1 (uma) salada a base de grdos/ leguminosas - auto servida

e 1 (um) tipo opgdo proteica de origem animal - porcionada

1 (uma) salada a base de Vegetais, legumes crus e/ou cozidos - auto servida




e 1 (uma) guarnigdo - porcionada
¢ 1 (uma) sobremesa (doce/fruta) - porcionada

Quadro Dos Itens Minimos Para Compor O Café Da Manha E Lanche Da Tarde Com Per Capta E Frequéncia
Mensal:

- FREQUENCIA
PREPARACAO PERCAPITA MENSAL
Bolo — Bolo simples, com ou sem cobertura/calda - Fatia 80g - 1 fatia Até 5x
ou Pedago
Torta —Tort lgada de L tais — Fati

orta — Torta salgada de Legumes e/ou vegetais — Fatia 100g Até 10x
ou Pedago
P3o - Francés com ovos mexidos 1 Unidade Até 10x
|P.§o - Francés com presunto/queijo ||1 Unidade HAté 5x
OPCOES DE BEBIDAS
Leite com achocolatlado — leite integral com 200mL 20x
achocolatado em pé
Suco Polpa de Fruta ou da fruta 200mL 5x
logurte - Sabores 200mL 5x
|OPCOES DE LANCHES

. . |
Frutas in Natura Fon5|derar porcdo idem almoco e 30x
jantar

A opgdo proteica, guarnicdo e sobremesa serdo porcionadas pela CONTRATADA, devendo a mesma manter
funcionario treinado para a fung¢do, de acordo com o percapita;

Ndo serdo aceitos como opgdes proteicas os embutidos e industrializados, como salsichas, steaks, linguicas e
hamburgueres

O cardapio a ser servido deverd incluir almogo e jantar e devera ser afixado diariamente ou semanalmente na
entrada do refeitdrio, em local a ser definido pela Contratante.

Almogo e jantar deverdo conter os trés tipos de salada, opg¢do proteica, guarnigdo, arroz, feijdo e sobremesa. Os
cardapios serdo vistoriados pela fiscalizagdo.

Caso o cardapio esteja incompleto nos itens previstos para o dia, por excesso de usuarios ou incidente que impega
a distribuigdo de alimento, a empresa devera substitui-los por alimentos de igual valor nutritivo.

Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e outros devem ser servidos em copos descartaveis ou, se
solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual capacidade. Oferecer opgdo de aglcar e adogante.

A Contratada devera disponibilizar os alimentos constantes do cardapio didrio, sejam refeigdes quentes, saladas
frias variadas, de forma que os usudrios serdo servidos através de Prato Feito ou Marmitas e, ainda, manté-los em
temperaturas adequadas ao consumo imediato até o término do horario previsto para as refei¢ées. Os variados
tipos de sobremesas e/ou preparacdes frias, devem ser colocados em balc3o frigorifico refrigerado.

Cada refeicdo deverd ser acompanhada de no minimo 1 (um) guardanapo de papel, para uso do comensal e
talheres acondicionados em saco plastico apropriado. Também devera fornecer os seguintes complementos:
azeite de oliva, vinagre e sal a serem utilizados para temperar saladas.



A Contratada devera disponibilizar nimero suficiente de utensilios, tais como pratos de louga branca, talheres de
metal, bandejas de boa qualidade em PVC ou outro material, desde que perfeitamente estaveis (vidro, ceramica
e/ou ago inoxidavel) e materiais descartaveis (copos, guardanapos e palitos de madeira) para atender os usuarios.
Os utensilios em geral utilizados no refeitério/cantina deverdo estar em boas condicdes de aparéncia e uso,
devem ter superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfei¢Ges
gue possam comprometer a higienizagdo dos mesmos e serem fontes de contaminagdo dos alimentos

A Contratada deverad fornecer refeicdes em condigdes higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente
balanceadas a comunidade académica e visitantes do IFMT Campus Confresa;

As refei¢cGes do cardapio deverdo ser elaboradas com produtos que possuam identificagdo da sua origem, bem
como os registros necessarios a sua comercializacdo e com a identificacdo de validade dentro do prazo. No ato de
recebimento dos produtos pelo fornecedor, a Contratada devera se responsabilizar pela avaliagdo qualitativa e
quantitativa dos mesmos, seguindo critérios pré-definidos em Manual de Boas Praticas e em Procedimento
Operacional Padrdao - POP a serem elaborados pela Contratada o qual a comissdao de acompanhamento devera ter
acesso. Na inobservancia de quaisquer quesitos relacionados ao recebimento, o produto devera ser
imediatamente devolvido ao fornecedor, o qual devera substitui-lo por outro que atenda as necessidades pré-
estabelecidas. No caso de recorréncias, a Contratada fica obrigada a comprar produtos de outro fornecedor.

A aquisicdo dos produtos a serem utilizados na preparagdo das refeicdes pela Contratada sera feita,
preferencialmente dos produtores rurais da agricultura familiar e/ou oriundos de projetos da Contratante,
quando por ela ofertados, respeitadas as condi¢Ges de preco e qualidade dos demais fornecedores.

O manuseio dos alimentos e as prepara¢des deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas — MBP, conforme
Portaria n2 1.428 /MS de 26/11/93, Portaria SVS/MS n2 326, de 30/07/1997 e Resolucdo RDC 216 de 15/09/04 e
ao Procedimento Operacional Padronizado — POP qual a fiscalizagdo do contrato deverd ter acesso, de acordo
com a Resolugdo 275 de 21/10/2002 da ANVISA do Ministério da Saude, dentre outras legislagdes pertinentes em
vigor, adequando-o a execugao do servico da Unidade objeto do contrato, cujas cdpias deverdo ser entregues a
fiscalizagdo em até 30 dias Uteis do inicio da vigéncia do contrato.

Faz parte dos servicos da Contratada zelar pela conservagao, boa aparéncia e higiene do local, dentro dos padroes
exigidos pela fiscalizagdo sanitaria, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (ANVISA) e Conselho de Classe de
Nutri¢do; inclusive a aquisicdo de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartaveis.

Durante o horério de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitdrios, o(s) nutricionista(s) deve(m) estar
presente(s) para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas, esclarecendo toda e qualquer duvida
suscitada.

A fiscalizacdo do contrato acompanhara a execucdo dos trabalhos no refeitério/cantina verificando a qualidade do
servico prestado e dos alimentos servidos; as condicdes de limpeza e higienizacdo do ambiente, mesas,
equipamentos, pratos, talheres, bandejas e utensilios; a disponibilidade dos alimentos previstos no cardapio e dos
complementos; o cumprimento do carddpio divulgado; o tempo de espera em filas; a qualidade no atendimento,
cordialidade e empatia dos empregados, gerentes e proprietarios da empresa Contratada, entre outros itens.

A fiscalizagdo do contrato relatard, mensalmente ou sempre que julgar necessario, as atividades realizadas,
situagOes e/ou fatos que julgar importantes.

Todos os funcionarios da Contratada deverdo trabalhar uniformizados, utilizando equipamentos de prote¢do
individual (EPIs) e coletivos exigidos pelo Ministério da Saude e pelo Ministério do Trabalho e aqueles que
trabalham diretamente com o publico deverdo portar cracha de identificagdo, fornecidos pela Contratada,
gratuitamente. Todos os funciondrios da Contratada devem realizar exames médicos periddicos segundo
legislagdo vigente do MTE NR7.

A Contratada devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e
outros, assegurando a manutencgdo dos servigos objeto do contrato.

A Contratante subsidiara refeicGes a uma quantidade pré-definida de seus estudantes, de acordo com politica
estabelecida internamente, cujo controle sera realizado por meio de planilha com a assinatura dos beneficidrios
ou através de fichas, ou outro que achar necessario;

Todas as refeigdes subsidiadas deverdo ser registradas no sistema operacional de controle informatizado da
Contratada. A Contratante fard a checagem dos quantitativos informados pela Contratada, por meio de sistema
préprio de controle para fins da realizagdo dos pagamentos.

Os usudrios que eventualmente contardo com subsidio alimenticio integral por parte do IFMT Campus Confresa
ndo efetuardo nenhum tipo de pagamento a Contratada, referente ao Prato Feito ou Marmita.



Equipamentos para emissdo de cupom fiscal ou nota fiscal, deverdo ser fornecidos e instalados pela Contratada. E
de responsabilidade da Contratada a manutencdo preventiva e corretiva desses itens. Na hipdtese de dano,
defeitos ou mau funcionamento de quaisquer desses itens, cabe a Contratada a substituicdo imediata do item
danificado.

Fica proibida a exposi¢do e distribuicdo de propaganda por parte da Contratada nas areas externas do
Restaurante sem prévia autorizacdo da Contratante.

A Contratada podera oferecer qualquer outro servico/produto, relacionado com a atividade fim, desde que seja
comunicado previamente ao IFMT — Campus Confresa.

O IFMT — Campus Confresa podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar
inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

A Contratada deve utilizar as instalagdes cedidas pelo IFMT — Campus Confresa exclusivamente no cumprimento
do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutenc¢do. No ambiente a ser cedido
existem equipamentos e utensilios que poderdo ser utilizados pela contratada, desde que, a mesma se
comprometa a manter a conservagao e integridade dos mesmos. Segue abaixo uma lista dos equipamentos e
utensilios e seu estado de conservagao.

Equipamentos e utensilios e seu estado de conservagao:

Item Quantidade ||Situacao
Bebedouro 200 Litros 01 Bom
Climatizador de parede 02 Recuperivel
Mesa com 8 cadeiras giratorias 10 Bom

Mesa com cadeiras fixas 17 Bom

Balcdo Self Service 02 Recuperavel
Camara de armazenamento de alimentos 02 Bom

Forno combindvel 01 Bom

Fogdo industrial 02 Bom

Panela de cozimento industrial 01 Recuperavel
Exaustor industrial 02 Recuperavel
Freezer 2 tampas 04 Bom
Refresqueira 02 Recuperavel
Refrigerador 6 portas 01 Bom
Liquidificador industrial 02 Bom
Camara fria 02 Recuperavel
Geladeira Consul 307 L 01 Recuperavel
Batedeira Industrial 01 Bom
Bebedouro Refresqueira 01 Recuperavel
Mesa inox 03 Recuperavel

No refeitorio é expressamente proibida a comercializacdo de: bebidas alcodlicas; artigos de tabacaria;
medicamento em geral; bilhetes lotéricos; caga niqueis; jogos de azar; substancias que causem dependéncia fisica
e ou psiquica (Lei n2 11.343/2006 de 23 de agosto de 2006 e suas possiveis alteragbes).

Se houver interesse da Contratada, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu controle, eximindo-se o IFMT —
Campus Confresa de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos devedores.

Ndo sera permitida a inclusao de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem a sua cobranga
a parte.

Todos os funcionarios do refeitdrio deverdao ser credenciados junto ao IFMT — Campus Confresa, o qual sé
permitird a entrada de funcionarios devidamente credenciados.

Os empregados que manipularem alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢cdes de
higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos/ténis e outros que se fizerem necessarios.

Os cardapios mensais dos servicos deverdo ser elaborados pela nutricionista da CONTRATADA, com registro no
conselho de classe ativo, e passardo por avaliacdo e aprovacdao da CONTRATANTE e devem estar disponiveis com,
no minimo, uma semana de antecedéncia ao inicio do més subsequente. A CONTRATANTE ira analisar se os



cardapios atendem todos os itens deste termo, além de adequagdes nutricionais e periodicidade dos géneros.

Deverdo ser mantidos no local de trabalho somente empregados que tenham a idade minima permitida por lei
para o exercicio da atividade e ainda estejam em gozo de boa salde e em posse de suas faculdades mentais.
Subentenda-se neste item a necessidade de afastar temporariamente, enquanto durar o quadro clinico,
empregados acometidos de doengas infectocontagiosas e ndo permitir a entrada de empregados ou entregadores
sob o efeito visivel de drogas, alcool ou qualquer outra reagdo que possa causar algum tipo de risco aos usuarios.

A Contratada devera dimensionar adequadamente os seus recursos humanos por meio de parametros ou
indicadores técnicos para planejar quantidade, sem perder o foco na qualidade dos servigos prestados, de forma
a atender ao numero de usuarios do refeitorio.

A Contratante podera solicitar revisdo do nimero de funcionarios previsto no quadro de pessoal da Contratada
quando assim achar conveniente.

N3do empregar, sob qualquer regime ou alega¢do, pessoas que mantenham vinculo empregaticio com o IFMT —
Campus Confresa.

O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

PUBLICO USUARIO POTENCIAL

O IFMT — Campus Confresa possui atualmente 30 (trinta) terceirizados, 103 (cento e trés) servidores e
aproximadamente 941 (novecentos e quarenta e um) alunos matriculados, nos periodos matutino, vespertino e
noturno, sendo destes 70 (setenta) no periodo noturno e os demais em regime integral. As atividades sdo
desenvolvidas em trés turnos durante 200 (duzentos) dias letivos.

O quantitativo estimado de refeices a serem Contratadas pelo IFMT - Campus Confresa, com subsidio, para
aqueles discentes selecionados através de Edital de Auxilio Alimentagdo e respectivo cddigo do item sdo os
discriminados na tabela abaixo:

o _ o 0 . i

item |Descriciio CATSER N _de refei¢cdes didrias [N .cle dias Tot.al de refei¢des Anual
estimado estimado estimado

01 |(Café da manh3/ Lanches 5320 132 200 26.400

02 |Prato feito / Marmita 5320 272 200 54.400

Memorial de Célculo das quantidades:

N2 de refeicdes didrias: quantidade de refei¢bes didrias a serem pagas pelo IFMT - Campus Confresa aos discentes
selecionados em Edital de Auxilio Alimentagdo.

N2 de dias: quantidade de dias do ano letivo em que ocorrerdo atividades .

N2 Total de refeicbes: numero de refeicbes didrias multiplicado pelo nimero de dias do ano letivo com
atividades.

1.7 A quantidade estimada de refei¢gdes subsidiadas pelo IFMT- Campus Confresa por dia e do nimero de dias
letivos com atividades no periodo integral disponivel no item 1.6 deste termo de referéncia, podera sofrer
alteragbes, considerando o aporte de recursos anual do IFMT- Campus Confresa, considerando a abertura de
novos editais para a concessdo de auxilio alimentacdo para novos estudantes e também possiveis alteragées nos
horarios das aulas. Foi usado como base o horario estabelecido aos discentes do Campus e na quantidade de
alunos que recebem auxilio alimentagdo. A quantidade apresentada no quadro é estimada, podendo ocorrer
variagOes para baixo ou para cima.

8. Estimativa do Valor da Contratacdo

O custo estimado da contratacdo é de RS 1.280.958,04 (Um milhdo e duzentos e oitenta mil e novecentos de



cinquenta e oito reais e cinquenta centavos) anual, conforme quadro demonstrativo abaixo.

A empresa que vencer os dois itens (grupo) do certame, automaticamente levara a concessdo do espaco fisico do
refeitdrio pelo valor estimado abaixo, que serd reajustado anualmente pelo indice IGP-M.

Descrigao UNID. [QUANT.| V. UNT.FIXO V. TOTAL ANUAL
FIXO
Concessdo do espago fisico do| .,
12 . 1 .582
Refeitdrio do IFMT Campus Confresa Mes RS 6.465,17 RS 77.582,04
- VALOR
ITEM|DESCRICAO CATSER |UNID QUANT. V. UNIT. TOTAL
. ~ . RS
01 ||Café da manh3/ Lanches 5320 Unid. 26400 RS 6,06 159.984,00
02 |Prato feito / Marmita 5320 Unid 54400 RS 19,18 RS
) ’ 1.043.392,00

Essa licitagdo serd realizada por Pregdo na forma eletronica.

A licitacdo serd realizada em grupo dnico, formados por dois itens, conforme tabela constante no Termo de
Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego GLOBAL do grupo, observadas as exigéncias contidas
neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

9. Justificativa para o Parcelamento ou n3do da Solu¢io

Nao é possivel parcelar a solugdo a ser contratada, tendo em vista que a pratica de mercado é a contratagdo de
servico como um todo. Desta forma, é possivel aproveitar a expertise do mercado e o ganho de escala na
aquisi¢do dos insumos.

10. Contratagdes Correlatas e/ou Interdependentes

N3o ha contratacdes que guardam relagdo/afinidade com o objeto da contratacdo pretendida, sejam elas ja
realizadas, ou contratagdes futuras.

11. Alinhamento entre a Contratagao e o Planejamento

A contratagdo ndo consta no Plano Anual de Contratagdes (PAC), visto que havia contrato vigente de Concessado do
Uso do Espaco Fisico destinado a exploracido da cantina/refeitério, mas, considerando que no ano de 2020 foram
suspensas as aulas presenciais devido a pandemia do COVID-19, a empresa ora contratada solicitou a rescisao
amigavel do contrato.

12. Resultados Pretendidos

Os resultados e beneficios, diretos e indiretos, pretendidos com a contratagdo sdo os seguintes:

Oferecimento de uma refeigdo de baixo custo de qualidade aos discentes, especialmente aqueles em situacdo de
vulnerabilidade, contribuindo com a manutengdo desses estudantes na instituicdo até a conclusdo do curso.

Em termos de economicidade, busca-se aproveitar a experiéncia de mercado dos licitantes, bem como ganhos de
escala, tanto na aquisi¢cdo de insumos e contratacao de pessoal, quanto na gestdo do refeitério.

A eficacia é buscada através do fornecimento ininterrupto do servico a comunidade académica, evitando



problemas de desabastecimento de insumos, tendo em vista que aquisicdo destes, bem como o preparo e o
fornecimento ficardo a cargo da futura contratada.

A eficiéncia é almejada através de um melhor atendimento e maior nimero de discentes assistidos pela politica
de assisténcia estudantil. O modelo de contratac¢do pretendido busca fornecer refei¢Ges tanto para os estudantes
em condicGes de vulnerabilidade, cuja as refeicGes recebem subsidio do IFMT-Campus Confresa, bem como para
0s académicos que ndo estdo em situacdo vulnerdvel. O ganho de eficiéncia também se estende a comunidade
académica em geral, que tera a opgdo de uma refeicdo de qualidade de baixo custo.

Desta forma, o IFMT-Campus Confresa busca oferecer um melhor servico a sociedade, contribuindo ainda mais na
formacgdo de novos profissionais, oferecendo educac¢do de qualidade e acessivel a todos.

13. Providéncias a serem Adotadas

Nao ha providéncias a serem adotadas pela administracdo previamente a celebracdo do contrato.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A futura contratada devera atender a critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade, sobretudo os
estabelecidos pelo art. 62 e seus incisos, da Instrugdo Normativa n2 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do
Planejamento, Orgamento e Gestdo — MPOG e também o que estabelece o Decreto n? 7.746, de 5 de junho de
2012, que estabelece critérios, praticas e diretrizes para a promogdo do desenvolvimento nacional sustentavel.

15. Declaragdo de Viabilidade

( X )Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar,
consoante o inciso XlIlI, art 72 da IN 40 de 22 de maio de 2020, da SEGES/ME.

( )Esta equipe de planejamento declara inviavel esta contratagdo com base neste Estudo Técnico Preliminar,
consoante o inciso XllI, art 72 da IN 40 de 22 de maio de 2020, da SEGES/ME. pelas seguintes justificativas:

15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo visto a economicidade, ao melhor atendimento dos
discentes assistidos pela politica de assisténcia estudantil, sendo que através do modelo de contratagdo, sera
maior a quantidade de discentes beneficidrios do Auxilio alimentagdo.

Responsavel(eis) pela elaboragdo do estudo preliminar:

Confresa-MT, 9 de agosto de 2023

Jaqueline Alves Senabio
Técnico de Laboratério - Area Biologia
SIAPE n® 1288614
Portaria n2 01/2023, de 17/01/2023

Fabio Gongalves Marinho
Técnico de Laboratério - Area Quimica
SIAPE n2 2999558
Portaria n® 01/2023, de 17/01/2023

Paulo Rogerio Soares Coelho



Assistente em Administracao
SIAPE n2 19966375
Portaria n2 01/2023, de 17/01/2023

Valdemar Onofre Neto
Técnico em Agropecuaria
SIAPE n2 1961961
Portaria n2 01/2023, de 17/01/2023

Livia Haiana Canhetti Silveira
Nutricionista
SIAPE n? 1025236
Portaria n2 01/2023, de 17/01/2023

Aprovacdo pelo Ordenador de Despesas da UASG:

Giliard Brito de Freitas
Diretor Geral - IFMT Campus Confresa
Portaria n°® 742, de 19 de abril de 2021
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